
 
 
 
 
 

 
 
 

                            RReennddiimmeennttoo  2200  oovviinnhhooss  mmaacciiççooss  ee   
     1188  pprriirruulliittooss  ddee  ccooeellhhooss  mmééddiiooss  
 

                        TTeemmppoo  ddee  pprreeppaarroo  ddaa  rreecceeiittaa    22hh  3300mmiinn  

IInnggrreeddiieenntteess  

 
MMooddoo  ddee  FFaazzeerr  
Pique o chocolate e, pequenos pedaços e leve ao banho-maria até que derreta  

1 Barra de 1kg de Chocolate Variados de Coelhos 
100 grs de Manteiga de Cacau  
Palitos para Pirulito  
Etiquetas Decorativas  
Fitilho  
Saquinhos de Celofane (Pequeno e  
Médio)  
Forminhas Plásticas Variadas para  
Ovinhos  
Forminhas Plásticas com Formatos  

completamente. Não deixe cair água dentro do chocolate. Assim que  
estiver líquido (entre 35 à 40°C), colocar dentro do banho gelado  (choque  
térmico), mexer novamente e  despejar cuidadosamente nas forminhas. 
Como variante pode ser usado granulado ou flocos sobre a camada de chocolate  
na forma. Levar a geladeira por mais ou menos 2 horas. Quando estiver esbran- 
quiçado  e solto da  forma, já estará  pronto para embalar e/ou saborear. 
 
 
 
 
 
 
 
AAvvaalliiaaççããoo  ddoo  PPrrooffeessssoorr  
A culinária foi um sucesso! As crianças seguiram as orientações das professoras e  
conseguiram confeccionar seus ovinhos e pirulitos. Difícil apenas conter a   
ansiedade deles em vê-los prontos para o consumo. Divertiram-se muito,  
Inclusive na hora de “rasparmos a panela” e ficarmos com a cara melada!! 
 

RReecceeiittaass  
 

     RReecceeiittaa  OOvviinnhhooss  ee  PPiirruulliittoo  ddee  CChhooccoollaattee  
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